
QUALITY PROTECTS.

Sterilizzazione a freddo di bevande con sistemi di  
dosaggio Velcorin® DT Motion



VELCORIN® DT MOTION –  
DOSATORE PER USO PROFESSIONALE DI VELCORIN®

Con Velcorin® offriamo non solo una tecnologia altamente efficace per la sterilizzazione a freddo delle vostre bevande ma, in com-

binazione con l‘impianto di dosaggio Velcorin® di altissimo livello, una soluzione davvero completa. Il nuovo modello Velcorin® DT 

Motion si basa sull‘affidabile design meccanico della serie Velcorin® DT Touch con diverse nuove funzionalità quali un nuovo software, 

le interfacce ridisegnate, la piena pre-disposizione al sistema Industria 4.0, nonché una maggiore automazione per un funzionamento 

ancora più sicuro e pratico.

* Il dosaggio massimo dipende dalla legislazione nazionale. 

Modello Portata min. della bevanda in l/h Portata max. della bevanda in l/h Dosaggio max. in ml/hl  Collegamenti in DN 

DT 3 Motion 600 3,600 20 40

DT 6 Motion 1,200 7,200 20 40

DT 13 Motion 2,400 14,400 20 50

DT 18 Motion 3,600 21,600 20 50

DT 30 Motion 6,000 36,000 20 50

DT 50 Motion 8,400 50,400 20 80

DT 75 Motion 13,200 79,200 20 80

Pronto per il sistema Industria 4.0 
Gateway IoT per l‘archiviazione dei dati e 
l‘aggiornamento del software

Accessibilità intuitiva 
Nuovo pannello Touch per il controllo e nuovo  
menù operatore per un facile utilizzo e accesso 
remoto (LAN)

Monitoraggio online del processo 
Visualizzazione di tutti i parametri e degli allarmi 
rilevanti tramite Archive Viewer

Plug and play 
È necessaria solo l’energia elettrica

Controllo del dosaggio 
Regolazione automatizzata in base al consumo reale

Risparmio di tempo 
Avvio e controllo automatici dello sfiato

Caratteristiche principali di Velcorin® DT Motion:

	� Dosaggio altamente accurato e affidabile di Velcorin®  

con ottima dispersione nel flusso della bevanda 

	� Controllo completo e visualizzazione del processo di  

dosaggio tramite WebVisu

	� Facile integrazione in linee di riempimento nuove o esistenti 

(incluso il sistema di controllo elettronico della linea di riem-

pimento)

	� Soddisfazione dei più recenti standard di certificazione tecni-

ca e di sicurezza alimentare

Le presenti informazioni e la nostra consulenza tecnica, verbali, scrite o a titolo di prova, sono soggetti a modifica senza alcun preavviso e 
vengono dati in buona fede ma senza garanzia, espressa o implicita, e ciò vale anche laddove i diritti di proprietà di terzi siano coinvolti. La 
nostra consulenza non esonera dall‘obbligo di verificare le informazioni attualmente fornite, in particolare quelle contenute nei nostri dati di 
sicurezza e schede tecniche e di testare i nostri prodotti per quanto riguarda la loro idoneità ai processi e agli usi previsti. L‘applicazione, l‘uso 
e l‘elaborazione dei nostri prodotti e dei prodotti da voi fabbricati sulla base della nostra consulenza tecnica sono al di fuori del nostro controllo 
e, pertanto, interamente sotto la vostra responsabilità. I nostri prodotti sono venduti in conformità con la versione attuale delle nostre Condizioni 
Generali di Vendita e Consegna.  Secondo le normative UE, Velcorin® è una sostanza pericolosa.   Per maggiori dettagli, vedere la scheda di 
sicurezza Velcorin® su www.velcorin.com.
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